
Color amarillo 
pálido con ribetes 
dorados, límpido y 
brillante

Sobresalen 
delicadas notas a 
frutos secos 
(almendra y nuez) 
en perfecta 
sintonía con 
aromas cítricos

Buen volumen y 
notable textura. Se 
destacan, sabores 
a frutas blancas 
maduras y una 
acidez refrescante

MARIDAJE

Ostras, mejillones, salmon a la parrilla, quesos cremosos

ALCOHOL TEMPERATURA DE SERVICIO

13,3% 12 °C - 14 °C

DIRECCIÓN

WEB

INSTAGRAM

EMAIL

42 Rue d'Avron, 75020 Paris.

www.dealtura.fr

@vinosdealtura_

contact@vinosdaltura.fr

B O D E G A  – H U E N T A L AF I C H A  T É C N I C A

BODEGA

Liderada por Julio Camsen, Huentala, produce vinos de extrema 
fineza y pureza en una de las regiones mas frescas del Valle de Uco

CATA

VARIETAL AÑO

Chardonnay 2021

VIÑEDO ALTURA REGIÓN

1400 
metros

Gualtallary - Valle de Uco - 
Mendoza - Argentina

TIPO DE SUELO

Origen fluvial antiguo, franco arenolimoso. Capa 
superficial de arena (0.40mts). Sectores con 
capa de caliche rosado. Pasados los 0.40mts 
piedras de diferentes tamaños, recubiertas con 
una película de carbonato de calcio.

PROCESO DE ELABORACIÓN

§ Moliendo de uva en frio y escurrida del mosto
§ Fermentación alcohólica en barricas de roble francés con 

levaduras nativas 
§ 11 meses en contacto con la borra de fermentación en barrica

Gran Sombrero 
Chardonnay

CONTACTO FRANCIA
Juan Gonzales Chaves: +33 7 86 62 89 13

CONTACTO ESPAÑA
Martín Foco: +34 691 237 334


