FICHA TECNICA BODEGA - PASO A PASO

Malbec

BODEGA

Sebastian Bisole y Norberto Paez, realizan vinos microvinificados de
manera artesanal y natural en Valle de Uco. Estan dando a conocer el
lado moderno de las cepas y los viledos mas clésicos de Argentina.

VARIETAL ANO

Malbec 2021

VINEDO ALTURA REGION
1200 El Peral - Tupungato - Valle de
metros Uco - Mendoza - Argentina

TIPO DE SUELO

Franco arenoso de diferentes profundidades lo
que da distintos perfiles en cada parcela

PROCESO DE ELABORACION
30% de molienda con racimo entero
Maceracion pelicular de 11 dias

Crianza en barricas de roble de multiples usos durante 9 meses

CATA

PAsO a Paso &
s
VINO DE GARAGE (¥ O =

JERTIFICADO ORGANICO POR ORGANIZACION INTERNACIONAL AGF

Rubi inteso con Fruta roja madura, Muy buena

bordes violetas notas de cacao y estructura, vino
choclate, algo persistente y largo
herbaceo en nariz final, ataque fuerte y

taninos suaves

MARIDAJE

Carnes rojas de buena textura, pastas con salsas, quesos fuertes

ALCOHOL TEMPERATURA DE SERVICIO
14,1% 14°C-16°C
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