
Naranja palido con 
buena brillo y 
claridad

Frutas citricas 
(naranja y pomelo, 
durazno) y algo 
tropical. Flor de 
naranja y jengibre

Cuerpo medio con 
fina textura, ataque 
muy agradable y 
fresco. Notas 
tropicales en boca

MARIDAJE

Un vino para maridar con mollejas, ceviches, pescados blancos 
a la plancha o simplemente con buena compañia en una terraza

ALCOHOL TEMPERATURA DE SERVICIO

12,5% 12 °C

DIRECCIÓN

WEB

INSTAGRAM

EMAIL

42 Rue d'Avron, 75020 Paris.

www.dealtura.fr

@vinosdealtura_

contact@vinosdaltura.fr

B O D E G A  – P A S O  A  P A S OF I C H A  T É C N I C A

BODEGA

Sebastian Bisole y Norberto Paez, realizan vinos microvinificados de 
manera artesanal y natural en Valle de Uco. Están dando a conocer el 
lado moderno de las cepas y los viñedos más clásicos de Argentina

CATA

VARIETAL AÑO

30% Torrontés
30% Pedro Giménez
40% Moscatel Rosado

2023

VIÑEDO ALTURA REGIÓN

1700 
metros

El Peral - Tupungato - Valle de 
Uco – Mendoza - Argentina 

TIPO DE SUELO

Franco arcilloso con poca profundidad

PROCESO DE ELABORACIÓN

Molienda con poca presión para no aplastar ni romper las bayas

Cofermentación en tanques de acero inoxidable

Maceración pelicular de 180 días con movimientos quincenales

Orange Field

CONTACTO FRANCIA
Juan Gonzales Chaves: +33 7 86 62 89 13

CONTACTO ESPAÑA
Martín Foco: +34 691 237 334


